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delicious.

Bij delicious. magazine draait alles om koken en eten. Met
verrassende, maakbare recepten, verhalen over mensen
met een passie voor eten en top notch fotografie. Culinaire
adressen die je niet mag missen, keukenspullen waar je
hebberig van wordt, recepten waar je trek van krijgt en nog
veel meer info waar het hart van een foodie sneller van gaat
kloppen. delicious. gaat mee met de seizoenen, is nooit
ingewikkeld en biedt je alles wat je nodig hebt om van het
koken te genieten en anderen te verassen met lekker eten.
Alles is zo inspirerend dat je direct zin krijgt om te gaan
bakken en braden, snijden en hakken, en naar hartenlust te
gaan koken. Een ijzersterk foodmerk en een all round
contentformule, die zich richt op mensen die houden van
koken en eten en daar graag mee bezig zijn. Met trots
draagt delicious. als grootste (betaalde) magazine voor deze
doelgroep het predikaat: the nr 1 foodmagazine.



DELICIOUS.MAGAZINE

DELICIOUS.ACADEMY 422.200 printbereik

Elke 2 weken een online masterclass
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DELICIOUS.PUBLIEKSPRUS

Jaarlijkse verkiezing van
beste kookboek van het jaar
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MAN.FOOD BY DELICIOUS.
Luxury magazine voor mannen
met smaak (jaarlijks in juni)

DELICIOUS.
LEZERSAANBIEDINGEN

1204 n:!EIﬁLI-P;sISE SHAAK

DELICIOUS.KOOKBOEKEN

Adit is

delicious.

DELICIOUSMAGAZINE.NL
428.059 pagina weergaven

@ aelicious.

DELICIOUS.NIEUWSBRIEF

77.989 nieuwsbrieflezers

DELICIOUS.FACEBOOK
69.900+ fans

DELICIOUS.INSTAGRAM
54.500+ volgers

DELICIOUS.PODCAST

TS

DELICIOUS.SPECIALS



delicious. | PIJLERS

JANNEKE
KOOKT
HOLLANDS

Zodra Janneke achter de potten en pannen staat, gebeurt er ets

0f haar Hollandse men. ldeaal: 2 geef

|

magazine

kikkererwtenpasta met spinazie &
chili-knoflookkruim
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Food is the hero!

Onze recepten zijn inspirerend, veelzijdig en altijd
haalbaar voor thuiskoks. Van snel op tafel tot
uitgebreid koken in het weekend. Naast vaste
gezichten als Yvette van Boven en Janneke Philippi
brengen we lokale helden als Samuel Levie of Joris
Bijdendijk. We brengen internationale grootheden als
Ottolenghi en Jamie Oliver en ontdekken de parels,
de minder bekende koks die mooie, originele dingen
maken. Wij zijn ‘flexitarisch’ dus brengen vlees, vis én
vega(n), het liefst zo dat er maximale keuzevrijheid is.

De magie >
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inktvis schoonmaken
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NOG ONBEKENDE KAAS .

Bak de
blaren op
Je pizza

magazine

elke dag zo’'n lunch

website

Be a Better cook!

Goed koken is ook kennis: van producten,
technieken en bereidingswijzen. Waar en wanneer
koop je de juiste ingrediénten en kookspullen? Bij
de recepten zelf geven we die info en in de rubriek
‘Be a better cook’ vind je zowel in blad als online
artikelen en tutorials met tips, tricks & tools om een
betere kok te worden. Ook biedt delicious.academy
een range aan online masterclasses: van niche
thema's als fermenteren en vegan bakken tot
Rutger Bakt koekjes of soezen.

website

Food as a lifestyle

Recepten en praktische informatie zijn de
grootste behoeften van de delicious. lezer. Maar
een beetje foodie is ook een levensgenieter die
food ‘as a lifestyle’ heeft. Ook die
informatiehonger wordt gestild door delicious.
Wij houden je op de hoogte van alles wat leeft in
de foodwereld: culinaire nieuwtjes, foodtrends,
nieuwe producten, drankjes, culinaire adressen,
kookboeken, podcasts, personalities, influencers,
etc.. Als je delicious. volgt, ben je altijd up to date.



delicious. | FACTS & FIGURES

delicious. lezers hebben een passie voor lekker eten. Ze koken graag zelf voor vrienden en familie en
gaan regelmatig uit eten. De lezers zijn geinteresseerd in bijzondere recepten en willen ook weten wat
de nieuwste gadgets zijn, wat er gebeurt op het gebied van keukens/keukenapparatuur en welke
restaurants hun bezoek waard zijn. Hij/zij is een grootgebruiker van media, zowel print als online.

Man / vrouw 37% / 64%
Leeftijd 25+ jaar 85%
Inkomen 63% Modaal en hoger

Frequentie: 12 x per jaar + 3 specials
Printbereik: 422.200 (NPM 2021-I11)

g 428.059 paginaweergaven per maand
Google Analytics 2021 Q2 t/m 2022 Q1

77.989 nieuwsbriefabonnees, CTO: 18%, CTR: 9%, Open Rate 49%
Frequentie: 2x per week op dinsdag en donderdag

69.900+ fans - gemiddeld bereik: 800.000 p/w

17.500+ volgers

54.500+ volgers



ADVERTENTIE

BROS heeft een
nieuw toetje voor
de hele familie.

JAPANSERLISTIN? RAKUTSURY!

Wie in Japan rijstwijn vraagt, krijgt Hakutsuruwant datis in Japan dé
nummer 1 sake. Eigenlijk ondergaat sake hetzelfde brouwproces als
bier, maar wordt hier rijst in plaats van gerst als grondstof gebruikt.

Drink sake bij voorkeur gekoeld, dat komt de smaak ten goede!

Naast BROS Candybars, BROS Tabletten en
BROS Bubbels is er nu ook... BROS MOUSSE!
Ontdek de twee verschillende smaken van
BROS mousse: melkchocolade en karamel. Geniet
van deze luchtige smeltsensatie, intens lekker van
smaak en met de unieke BROS bubbels.

« DRAFT SAKE heeft een karamelachtige, licht fruitige smaak
eneen drogere, rijstachtige nasmaak

+ JYUNMAI GINJO SAKE valt op door ijn bloemige geur
en zachte smaak

« SAYURI NIGORI SAKE is verfrissend en heeft een natuurlijk
20etaroma en een lichte afdronk

Handig verpakt per 4 bakjes, te vinden in het

GA VOOR INSPIRERENDE RECEPTEN EN HET BESTELLEN koelvak van je supermarkt.

VAN HAKUTSUSRU PRODUCTEN NAAR WWW.YAMAFOODSHOP.NL

ZELF DE LEKKERSTE JAM
MAKEN WAS NOG NOOIT
Z0 GEMAKKELIJK!

Zeligemaakte jam smaakt heerlijk, is leuk om te maken en helpt je om
in controle te blijven over wat je eet. Voor het beste resultaat: gebruik
1kg Tate&Lyle geleisuiker en 1 kg fruit. Tate&Lyle's perfecte balans van
suiker en pectine helpt je geweldige jams te maken. Kies voor het gemak
en de verfijnde smaak van Tate&Lyle geleisuiker als je jam maakt.

VOOR MEER RECEPTEN: WWW.TASTEANDSMILE.COM
TATE&LYLE, TROTSE SPONSORS VAN HEERLIJKE SMAAK!

delicious.

GESPOT

ADVERTENTIE
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PHILADELPHIA SENSATIONS HEERLIJK OPGEKLOPT

PHILADELPHIA l PHILADELPHIA !‘

Een ROI'DE sensatie!

Quiche en hartige taart zijn altijd feestelijk en bieden qua
smaak voor elk wat wils. Pikante quiche of hartige en zoete
taart lukken zeker met Vers Quiche- en Taartdeeg van Tante
Fanny. Extra handig: het is rond (@ 32 cm) deeg, opgerold op
bakpapier en ideaal voor ronde bakvormen... Kies je lekkerste
ingrediénten bij elkaar of gebruik wat je nog in huis hebt en
bak in een handomdraai een quiche voor een picknick,
verjaardag of als makkelijke maaltijd.

Voor meer inspiratie zie: www.tantefanny.nl/recepten
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TANTE FANNY VERS QUICHE- EN TAARTDEEG IS NU GESPOT BL:
PLUS, EMTE EN HOOGVLIET

VOOR ECHTE LEVENSGENIETERS IS ER NU IETS NIEUWS:
PHILADELPHIA SENSATIONS HEERLIJK OPGEKLOPT.

Een heerlijke roomkaasspecialiteit, met een luchtige, verfijnde
textuur. Geschikt voor bij de borrel, maar ook lekker voor bij de
lunch. Geniet ervan op een stukje stokbrood of schep het met
een crostin zo uit het kuipje. Verkrijgbaar in twee sensationeel
lekkere smaken:

Provencaalse kruiden en Groene & zwarte olijven
GENIET VAN HET LEVEN, ‘T IS HEERLIJK.

)
HETDANIO!

Danio viert de zomer met twee nieuwe specials: Kokos &
Limoen en Mango & Papaya. Twee onweerstaanbare smaken
boordevol tropisch fruit. De heerlijke combinatie van kokos
met een vleugje limoen maakt de Danio Kokos & Limoen
romig en toch lekker fris. De Danio Mango & Papaya is een
exotische combinatie van romige kwark met sappige stukjes
mango en papaya. Lekker, fruitig en zomers!

NUIN HET KOELVAK. PROBEER ZE ZELF EN PROEF DE ZOMER!

ADVERTENTIE

Jespot.
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SPAARVOORGRATIS

/Y1188 Tnessen vij
Hoogvliet supermarkt

Met de zes kleurrijke messen van Zyliss haalt u Zwitserse kwaliteit in huis. Elk mes
heeft zijn eigen frisse kleur: voor iedere taak het juiste mes. De messen hebben

een roestvrijstalen blad en een ergonomische handgreep. Van 22 april t/m 16 juni

ontvangt u bij iedere € 10.- aan
1 Mespuntje. Spaarkaart vol? Dan krilgt u een mes helemaal gratis.

&n bij speciale

@!9251! iET  Een messcherpe actie van Hooguliet! Meer weten? www.hoogvliet.com/zyliss

Cote d’Or
BonBonBloc
Crunchy!

COTEDOR

= ‘s
De vertrouwde BonBonBloc Praliné van Cate d'Or is er
1 ook met sen Crurichy bite. Een perfects combinatie
van intense Cdte d'Or melkchocolade, zachte praliné en
krokante biscuit. Ervaar nu deze unieke smaaksensatie.
Dat is niow echt plezier!

En... omdat Céte d'Or jouw plezier belangrijk vindt, kunje
nu jouw True Pleasure met ons delen en kans maken om
jouw droomervaring te winnen. Kijk snel op www.cotedor.nl

De nieuwe /
sauzen van Calvé
Buitengewoon lekker!

[} ijn een heerlijk lling op
onze bestaande sauzen.

CHUNKY BURGER: de lekkerste hamburgersaus
met stukjes augurk, ui en chili.
KNOFLOOK KEBAB: sensationele knoflooksaus met
een vleugje komijn en oriéntaalse kruiden.
BBQ CHILI: onze heetste BBQ saus met vurige chilipepers.
KNOFLOOK JALAPENO: onze pittigste knoflooksaus
met echte jalapeo-pepers.

Proef ze nu en maak je barbecue

nog lekkerder met Calvé!

delicious. GESPOT. pagina’s zijn geschikt voor uw kortlopende consumentenacties en/of productintroducties.

Onze shoppingpagina is een opgemaakte advertentiepagina in redactionele stijl in de look & feel van delicious.

De delicious. lezer ervaart dit product als ‘tips’ van de redactie.



9.00 UUR ONTBLJT:
YOGHURT MET ANA}

12.30 UUR LUNCH:
CIABATTA MET PERZIK
16.00 UUR THEE:
TROPICAL BROWNIES
19.00 UUR DINER:
PEER-GORGONZOLAPIZZA*
20.00 UUR DESSERT:
FRUITCRUMBLE

delicious. | SAMEN MET...

elke dag ultravers bijLaPl

€134,50

ga naar kookwinkel.nl/delicious, log in met de
code en krijg € 10 korting

is een unieke en structurele branded content
verankering in delicious., die door de lezers wordt gewaardeerd en een bijdrage
levert aan de marketing- en communicatiedoelstellingen van de adverteerder.

is een gewaardeerd communicatie-instrument binnen
delicious. Branded content kan een aanvulling zijn op bestaande
communicatievormen. Boodschapoverdracht, merkoverweging en
attitudeverandering zijn doelen die efficiént vervuld kunnen worden door
branded content. Het is essentieel om een bepaalde mate van
merkbekendheid te verkrijgen.

vvvvvvvvvv

lekker, luxe & lichter

Bak eens tartelettes al s elegant dessert of extraatje bij dethee
of koffie. Je vultze met hittenkase, ei, amandelen, suiker, vanille
enfruit. En geniet, want lekker kan best wat lichter!




elicious. | CASE: SAMEN MET MIELE

ATWASAUTOLIAAZ

00K] DANKZII JE

elke dag

elke dag zorgeloos koken

(@8]

.

koken

“Na het koken van een Aziatisch maal houd ik altijd een berg
vaat over. Gelukkig geen punt voor mijn afwasautomaat,
want daar past alles in. Van mijn XL-wok en de frituurschep
tot glazen met lange steel. Dat komt doordat de rekken zeer
flexibel in te delen zijn. Niks passen en meten, ik kan alles
er gewoon inzetten en dat scheelt veel tijd! Quality time die
ik wel beter kan gebruiken.’

Na het koken van deze Aziztische garnalenio ud je - eerljk gezegd - een berg
vaat over. Gelukkig is dat geen punt als je een goed aat hebt. Van een XL-wok en de
frituursehep tot glazen met lange steel. Alles past erin en dat scheelt tid, veel !

XL-ruimte én multifunctionee!

Door de handige, flexibele indeling past alles met gemak in de nisuwe 1 utomaten. Dus
ook alle keukenaccessoires die je bij het roerbakken van garnalen met keriie gebruikt. Het bestek
dat je aan het einde van de avond hebt liggen, kun je eenvoudig kwit in de 3D-besteklade. Deze
besteklade kun je in de breedte, diepte en hoogte aanpassen, waardoor je ruimie kunt maken voor
groot bestek. Daarbi werdt het bestek ook nog eens van boven gereinigd, dankzi de bovenste
sprogiarml

Ideaal voor glazen
Niet alleen servies, bestek, accessoires en pannen voelen zich thuis in de Viele- afwasautomaten,
ook uiteenlopende soorten glazen. Doordat de rekken flexibel verstelbaar zijn, passen zelfs glazen
met een extra lange steel erin. Dankzil Perfect GlassCare kgt het water de perfecte hardheid. Dit
zorgt ervoor dat de glazen heel voorzichtig worden gereinigd en mool glanzend uit de
afwasautomaat kemen,

frpee—

Makkel ik & zuinig
Het bedieningspanael is comfortabel an simpel. Slechts je vingertappen 2iin nodig om de
‘afwasautomaat in werking te stellen. Zo kun je senvoudig een programma kiszen of
voorprogrammeren. Resultaat: perfect droge vaat. En er is meer:

BrilliantLight = handig. Door vier power-leds baadt de afwasautemaat in het licht. Makkelil bij
het in- en uitruimen.

= slim. D: p s op vier leds af te lezen
Lief voor het milieu en je portemonnee = zuinig. De afwasautomaten hebben het laagst
mogeliike water- en Met houdt d

rekering met het i
Knock2open = makkelik. Kiop twee keer op de buitenkant van de afwasautomaat en hij gaat
‘open. Pertect voor de greeploze keuken!

Benieuwd naar de Viele-afwasautomaat en ‘m een keer in werking zien? Kom vrijblijvend naar het
Migle Insgirience Centre in Vianen voor advies en inspiratiel

De afwasautomaat van Miele is een multifunctioneel product. De uitdaging voor delicious. was om ervoor te zorgen dat de
consument wordt geinformeerd over en geinspireerd door de vele mogelijkheden van de afwasautomaat. - door
de redactie opgemaakte advertorials, doorgezet op deliciousmagazine.nl en in verschillende nieuwsbrieven.



delicious. | CASE: SAMEN MET DELMONTE

hartig + zoet wvan Del Monte
Hoofdgerechten 9 ’

Pittige kaas,
gorgonzola of
blauwe kaas

. J
dinnertimel!

lekkerder met

Fruiten hartigis een geweldige match. Pi:e"rs Di?‘:’:‘inﬂalss
Proefonze Thaise garnalencurry metananas of Varieer naar
gewokte biefreepjesmetabrikozen maareens! hartelust met
fruit op je
pizza!

Fruit en hartig s sen geweldige match. Pirige <ass. gomanzola of blauws kass smasst nég
‘ekerder met iets zoats Zoals peer of ananas. Pizza Hawsl Is niet voor niets 2o populair. Varieer dus
naar hartelust met frut van Del bonte op je plzzal Of rig gemarineerde hamlappen om en om met
perziken aan spiesan. Twee ideasn oor aen Zomers butandiner,

adverional
peer-gorgonzolapizza
nch- of hooidgerecht | 4 personen

4 ke kosverss pizzabodems”

1 bl Del Mente halve peren op lichte siroop (420 g). uitgelekt en in schijfies
1 rade u, in dunne ringen

150 g plkante gorgonzola

2 bollen mozzarells (3 125 g), in piakjes

21l gedroogde oregano

2 &l pjnboompittan

50g rucola

extra verge oljfole, om te besprenkelen

erwarm de oven voor op 220°C. Verdeel de bodems over 2 met bakpapier beiegde bakpiaten.
Beleg de pizzabodems met de peer, uringen, gorgonzela. mozzarella en oregano, Bak de pizza's op
de andersta richel in de voorverwarmaa oven in 10-12 min. goudbruin en krokant. Roost intussen de
plinboomprtien in sen droge koskenpan en schud 2 op sen bord.

Meem de pizza’s uit de oven en bestroo ze met de rucols en de pjrboempien. Besprankel de

pizza’s met extra vierge olfale.
Peer-gorgonzolapizza

o= *Kun je geen Kieine kosiverse plzzabodems krjgen, neem dan 2 rechthoekige pizzedeegyalien ut de
waling.
Beraiden = 10 min. / oven + 10-12 min.

Delmonte is een product dat iedereen kent en in elk huishouden voor hetzelfde wordt gebruikt, namelijk voor het dessert. Om te laten zien dat er
veel meer mogelijk is met de producten van Delmonte, werd delicious. gevraagd ermee aan de slag te gaan. Doelstelling is om veelzijdigheid van
Delmonte en de verschillende Delmonte-momenten te belichten. : een receptenboekje van 24 pagina's met lekkere recepten, zoals
gevulde ciabatta met pancetta en perzik-gorgonzolapizza. Ook is er aandacht voor fruitweetjes en de oorsprong van Delmonte. Het boekje is
gemaakt door de redactie en werd verspreid via delicious., de winkelvloer en deliciousmagazine.nl



delicious. | CASE: SAMEN MET TANTE FANNY

&% = T plaattaart in 3 smaken
L2 s 2

,vﬁ PLAATTAART IN 3 SMAKEN

Iniets meer dan een half uur een heerlijk knapperige
voor-ieder-wat-wils plaattaart op je paastafel zetten?
Het kan met het kant-en-klare verse bladerdeeg

van Tante Fanny! Rol het deeg uit, beleg het met

drie lekkere toppings, schuif ‘'m de oven in en klaar!

sTLRG.

FrceeT oo

brunch- of lunchgereeht |4 parsanen)

175 g tefoe, in blokjes

1 flinke teen knofloak, fijngehakt

1t sesameaad

2 el olijfalie

200 g groene-aspergetips

4 el ongezouten cashewnaten,
gercosterd

1 rol Tante Fanny vers bladerdeeg
(z70g)*

& semi-gedroogde tomaten in olie [pot]

1 kleine rode ui, in halve ringen

200 g hummus lkoelvers)

1 gegrilde rede paprika (pot],
in reepjes

11 gedroogde cregana

handval jonge spinazieblaadjes

handval waterkers of rucols, harde
steeltjes verwijderd

Verwarm de ovenvoor ap 2209C.
Diep de tofos droog met keukenpapier
Sehep in een kam de tefae om met de
knofioak, het sesamzaad en 1 elvan de
clijfelie. Kook de aspergetips 3 min. in
waler met zoul. Giel ze af en Laat goed
Uitlekken_ Hak de helft van de cashem-
noten grof en de andere heltt fijn

Rel intussen het deeg met het bak-
papier af en leg in een bakblik of -plaat.
Verdeel over eenderde van het deeg

lin 2n brede baan) de toloe e de
tomaatjes. Verdesl suer de valgende
eenderde baan van het deeg de fjn-
gehakte cashewnaten, de aspergetips
de wiringen en besprenkel met de rest
wan de alijfolie. Besmeer het laatste
deelvan het deeq met de hummus

en verdeel e de paprikarespjes en de
oregana aver. Bestrooi alle repen met
zout en peper naar smagk.

Bak de Laart in de voorverwarmds
awen in 20 min_goudbriin en gaar
Bestranl it de aven de tafoe met de
spinazieblaagjes, de asperge met de
qref gehakie naten en de hummus
met de walerkers of rucols.

Leg de Laart up een schaal. Snijd
hemn aan tafel in drie breds repen en
serveer meteen of Laet afkaelen tat
lauwwarm,

" Ingerold in bakpapier, dus exra
handig wit te rollen.
Bereiden £ 15 min { oven + 20 min.

TIP! Lekker itslapen? Je kunt deze
waorfaarstaart grolendeels een dag
wan levoren maken. Plep ‘m afgedekt
et aluminiumfolie § min_op in een
sanrverwarmde oven van 200°C
Bestrool de taart daarne pes met de
spinazieblaagjes, graf gehakie naten
en waterkers of rucola.

In lets meer dan een half uur esn heerl < knapperige voor-isder-wat-wis plaattaart op je paastalel
‘28man? Het Kan met het Kant-en-Kane verse biaderdeeg van Tarts Fanny! Rol net deeg us, beleg het
met dre lekkere toppings, schuf 'm de oven in en klaar!

plastesart in 3 smaken

1 1ol Taniz Fanny vers bladerdeeg 270 g
175 g tofu, In blokjes.

1 finwe teen knoflos, fjngehast

1 thesiepe: sesamzazd

2elolifolie

200 g groene aspergetips

4 &l angeznuten cashewnoten, geroostard

& semi-gedroogds tomaten n olle (pod

1 Keine rode u, in halve ringen

200 g hummus (<oelvers)

1 gegride rode paprika (pod, in respies

11l gedroogds oregand

handvol jonge spinazebiaadies

handvol waterkers of rucole, herde steelties verwiderd

‘Verwam de oven voor p 220°C. Dep de tofu croeg met keukenpapier, Schep n sen kem de o
‘om met de knofiock, el i pergetips 3 min. in water met
zout. Giet ze afen leat goed itesken. Hak de he't van de cashewnoten grof en de andere heff fijn.

Rol Intussen het deeg met het baxpapier af an lag op een bakplast, Vendes! ouer 1/3 van hat deeg n
£ Drede baan) e ofu &n e Tomasties, Verdes| over d volgende 143 baan van het deeg de
fingehakte cashewnoten, de aspergetips. de uiringen en besprenkel met de rest van de oljfolie.
Besmeer het laatste 1/3 desl van het deeq met de hummus en verdesl er de papriareepies en de
oreganc ouse. Bestrocl 2l repen met 0t en peper nasr smaak

Bakde taart in 0 20 min. goud Bestrool uit de oven de
tofubaan met fes, de de grof
et de watercers of rucola

Leg de taart op een schaal, Snid de taart aan tafel in drie brede repen en serveer meteen of laat
afioeien tot lauwwam.

*Ingeroid In bakpapier, dus xira handig uit e rolen.

Bereiden = 15 min./ oven £ 20 min,

Bladerdeeg van Tante Fanny is een product waarmee je eindeloos kunt variéren. Daarnaast is bladerdeeg een product dat iedere consument in zijn
diepvries heeft liggen. De uitdaging voor delicious. was om ervoor te zorgen dat de consument tijdens de wekelijkse boodschappen voor Tante
Fanny kiest. : door de redactie opgemaakte advertorials, doorgezet op deliciousmagazine.nl en in de nieuwsbrief. Daarnaast wordt, door
een aangepaste omschrijving van het ingrediént 'koelvers bladerdeeg’ in de recepten, Tante Fanny opgenomen.
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TARIEVEN & FORMATEN 2022

Basistarief
in euro’s excl. BTW

Formaten en afmeting in mm

Formaat index

1/2 pagina 63
2/1 pagina 187
Positie index
Voorkeurspositie 110
Spread in het hart 110
1© pagina rechts 110
Cover 2 of 3 120
Openingsspread 120
Cover 4 130
Uitklapcover* 280

*exclusief productiekosten —

op aanvraag
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1/2 liggend 174 x 113

1/1 174 x 227

1/2 staand 103 x 276

1/2 liggend 210 x 136

1/1 210 x 276

2/1 210x276—-210x 276

+ 3 mm overvul

Technische informatie

Zetspiegel: 174 x 227 mm (b x h)
Bladspiegel: 210 x 276 mm (b x h)

Advertentiemateriaal:
digitale bestanden in
bestandsformaat CertifiedPDF

Digitaal

Product Tarief
NBA - Nieuwsbrief € 3.000
Bl — Branded Item € 2.750
FBB — Facebook Bericht € 800
Instagram Story € 800
Bl + FBB € 3.550
Bl + NBA €5.750
Bl + NBA + FBB € 6.550
Native-in-Article (cost p. Quality view—aqv) € 1,25
Nieuwsbrief Advertorial € 175
Facebook bericht € 225
Instagram Story € 225
Branded item op website € 550
Billboard (970*250) € 36 cpm
Halfpage (300*600) €36 cpm
Rectangle (300*250) € 25 cpm
Leaderboard (728*90) €15 cpm
Large Leaderboard (970*90/70) €36 cpm
Wide Skyscraper (160*600) €18 cpm
Banner (320*100) €15 cpm
Interscroller (320*480) € 36 cpm
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delicious. | CONTACT

Voor meer informatie:
A\f LYl 085-0605003 | info@valuezipper.nl | valuezipper.nl

ZIPPER
NEWSKOOL

MEDIA


mailto:info@valuezipper.nl
http://www.valuezipper.nl/
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